
 
 
 

２ ０ ２ 3 年 9 月 ２ ５ 日 

 
 
 

株式会社東武ホテルマネジメント 
 
 株式会社東武ホテルマネジメント（本社：東京都墨田区)では、昨年まで各ホテルがそれぞれのチルドおせち
を製造・販売しておりましたが、本年はより安全で安心なおせちを皆様にお届けするため、手づくり製造に定評
あるエア・ウォーターアグリ＆フーズ株式会社 MIKATA事業部（本社：北海道北広島市）協力のもと、美味し
さをそのままに保つ最新の冷凍技術「３Ｄショックフリーザー」製法を用いた「冷凍おせち」へと一新しいたし
ました。 

もちろん、安全・安心だけではなく、各ホテルで長年ご愛顧いただいている “東武ホテルの味わい”を忠実に
再現すべく、コートヤード・マリオット銀座東武ホテル、東武ホテルレバント東京、宇都宮東武ホテルグランデ
の和洋中料理長が集結し、納得いくまで試作を繰り返すことで、自信をもっておすすめできる逸品「東武ホテル
の和洋中冷凍おせち三段重」が完成いたしました。 

また冷凍おせちを選択したことで、昨年まではおせちの取り扱いが無かったホテルでの販売も可能となった
ことから、より多くの皆様へ東武ホテルのおせちをお楽しみいただくことが可能となりました。 
「東武ホテルの和洋中冷凍おせち三段重」は、２０２３年１０月１日に予約受付を開始いたします。ぜひ来年

のお正月を「東武ホテルのおせち」とともにお迎えください。 
 

記 

 
「東武ホテルの和洋中冷凍おせち三段重」概要 

【受付期間】１０月１日（日）～１２月２０日（水） 
【価 格】３８，０００円（税込）+ 配送料２，０００円 
【サ イ ズ】２４cm角 × 高さ５cm（１重あたり） 
【人 数】約３～４名様用（全６１品） 
【消費期限】２０２４年１月３１日（水）※冷凍状態において 
【配送方法】クール冷凍便（ヤマト運輸） 
【配 送 日】２０２３年１２月３０日（土） 

*一部ホテルは直接ホテルでのお受渡しも可能です。 

【予約方法】公式ＨＰ、電話、ＦＡＸ *一部ホテルは電話/FAX のみ 

 

東武ホテルのおせちは他に、東武百貨店、東武トップツアーズ、TOBU MALL、東武ストアでも販売しております。 
詳しくは各社へお問い合わせください。 

以上 
 
 

東武ホテル 3ホテルの料理長が共同監修！更に旨味を増したおせちに進化 
２０２3年１０月１日（日）予約受付開始 

より安全・安心なおちせを目指して

 

東武ホテルの和洋中冷凍おせち三段重イメージ 



＜別 紙＞ 
 
 
1. 素材 国産和牛や北海道産のブランド豚、トリュフなど上質な素材を使用。 
2. 製法 商品の劣化を防ぎ、ドリップも軽減。高い品質でご提供出来るよう凍結までのスピートが早い 

「３Ｄショックフリーザー」を使用 
3. 味付 東武ホテルの味わいを冷凍で再現するため、東武ホテルグループの料理長が集結し、検討を重ねた 

逸品をご家庭にお届けします。 
 
 
 
 
 
 
 
＜壱の重＞日本料理 
・海老旨煮 ・鯨昆布巻 ・数の子醤油漬け ・小城麩 ・銀鮭柚庵焼 

・紅白花型餅 ・黒むつ西京焼 ・高野豆腐含め煮 ・椎茸旨煮 ・帆立旨煮 

・梅麩含め煮 ・巻ゆば味付け ・手まり餅 ・伊達巻 ・紅白市松かまぼこ 

・青梅甘露煮 ・栗きんとん ・つぶ貝串刺し ・なます ・サーモン砧巻 

・とこぶし ・三本松 ・丸金柑 ・黒豆 ・田作り 

 
 

計２５品 

＜弐の重＞西洋料理 
・国産黒毛和牛のローストビーフ ・サーモンとほうれん草のクリビヤック 
・トリュフ入りチキンガランティーヌ ・鯵のエスカベッシュ 

・パーナ貝燻製オイル漬け ・トラウトサーモンローズ ・オニオンピクルス 

・人参のラペ ・コルニッションピクルス ・ライプオリーブ 

・スタッフドオリーブ ・合鴨スモーク ・キノコのマリネ 

・チキンのバスク風 ・渋皮栗甘露煮 ・ズワイガニのテリーヌ漁師風 

・北海道産豚肉のパテドカンパーニュ ・ドライトマト赤ワイン煮 

・牛蒡の赤ワイン煮                      計１９品 
 
＜参の重＞中国料理 
・鮑のオイスター煮海藻添え ・海老チリソース煮 ・蟹爪アーモンド揚げ 
・とびっこ翡翠蒸し ・黒酢酢豚 ・帆立醤油煮 ・細竹の中国醤油煮 

・椎茸の中華風旨煮 ・烤麩(コウフ)の香味煮 ・桃型餅 ・くらげ甘酢和え 

・緑色ザーサイ ・豚耳の辛し和え ・広東風叉焼 ブロッコーリー添え 

・白菜甘酢漬け ・赤・黄パプリカ酢漬け ・くるみ飴炊き 

 
 

計 17 品 

 

以上 

 東武ホテルの和洋中冷凍おせち三段重の内容 

＜写真はすべてイメージです＞ 

取締役 統括総料理長 
林 秀之 

中国料理 統括総料理長 
羽田 満 



＜参 考＞ 
東武ホテルマネジメント運営の、9つホテルにてご予約を承れます。 
予約方法、受渡し方法はホテルによって異なります。 
 
■予約方法 
＜Web・電話・FAX予約可能＞ 
・コートヤード・マリオット銀座東武ホテル ・東武ホテルレバント東京 ・宇都宮東武ホテルグランデ 
 
＜電話・FAX予約可能＞ 
・品川東武ホテル ・浅草東武ホテル ・渋谷東武ホテル ・川越東武ホテル ・和光市東武ホテル 
・成田東武ホテルエアポート 
 
※ACホテル・バイ・マリオット東京銀座、スカイツリーレストラン 634ではご予約を承っておりません。 
 
■受渡し方法 
＜配送またはホテル受渡し可能＞ 
・コートヤード・マリオット銀座東武ホテル ・東武ホテルレバント東京 
 
＜配送のみ＞ 
・品川東武ホテル ・浅草東武ホテル ・渋谷東武ホテル ・川越東武ホテル ・和光市東武ホテル 
・成田東武ホテルエアポート ・宇都宮東武ホテルグランデ 
 

以上 
 
 


