
【ご予約・お問い合わせ】 
レストラン予約課（10：00～19：00）

Tel.03-5611-5591 
24 F F

写真は鮪の特別会席「暁（あかつき）」の⼀ 例写真は鮪の特別会席「暁（あかつき）」の⼀ 例写真は鮪の特別会席「暁（あかつき）」の⼀ 例

￥4,1004,100（￥4,5104,510）
握り寿司、天麩羅、炊合せ、焼き魚、小鉢、赤出汁、水菓子

本鮪の握り寿司と天麩羅御膳本鮪の握り寿司と天麩羅御膳本鮪の握り寿司と天麩羅御膳
［単品料理］￥2,8002,800（￥3,0803,080）
本鮪のレアステーキ大蒜醤油仕立て、添え野菜

本鮪のレアステーキ⼤蒜醤油仕⽴て本鮪のレアステーキ⼤蒜醤油仕⽴て本鮪のレアステーキ⼤蒜醤油仕⽴て
￥3,2003,200（￥3,5203,520）

合盛り丼、炊合せ、小鉢、赤出汁、水菓子

本鮪とめばち鮪の合盛り丼本鮪とめばち鮪の合盛り丼本鮪とめばち鮪の合盛り丼

※表示価格はサービス料13％を含む金額、（　）内は税金・サービス料を含む金額です。　※内容は予告なく変更となる場合がございます。予めご了承ください。

簾  お客様感謝祭！「まぐろフェア」

珍味 前菜、お造り、蓋物、焼物、揚物、お食事、水菓子　※追加料金￥455（￥500）でお食事を握り寿司3種にご変更可能です珍味 前菜、お造り、蓋物、焼物、揚物、お食事、水菓子　※追加料金￥455（￥500）でお食事を握り寿司3種にご変更可能です

特別会席「暁（あかつき）」 ＋ 【ドリンク飲み放題】 瓶ビール、ウイスキー、ワイン（赤・白）、焼酎（芋・麦）、日本酒、梅酒、ソフトドリンク特別会席「暁（あかつき）」 ＋ 【ドリンク飲み放題】 瓶ビール、ウイスキー、ワイン（赤・白）、焼酎（芋・麦）、日本酒、梅酒、ソフトドリンク

簾では9/1（⽉）〜11/30（⽇）までの期間限定で「まぐろフェア」を開催いたします。
飲み放題付きコースも選べる特別会席「暁（あかつき）」は、お造りや焼物に本鮪を使⽤しております。

ランチ限定の御膳と丼、ディナー限定の単品料理もぜひご賞味ください。

簾では9/1（⽉）〜11/30（⽇）までの期間限定で「まぐろフェア」を開催いたします。
飲み放題付きコースも選べる特別会席「暁（あかつき）」は、お造りや焼物に本鮪を使⽤しております。

ランチ限定の御膳と丼、ディナー限定の単品料理もぜひご賞味ください。

簾では9/1（⽉）〜11/30（⽇）までの期間限定で「まぐろフェア」を開催いたします。
飲み放題付きコースも選べる特別会席「暁（あかつき）」は、お造りや焼物に本鮪を使⽤しております。

ランチ限定の御膳と丼、ディナー限定の単品料理もぜひご賞味ください。

ランチ・ディナー
（全日）

１名様 ￥9,091(￥10,000)１名様 ￥9,091(￥10,000)１名様 ￥9,091(￥10,000)“まぐろフェア”特別会席「暁（あかつき）」“まぐろフェア”特別会席「暁（あかつき）」“まぐろフェア”特別会席「暁（あかつき）」

１名様 ￥12,273(￥13,500)１名様 ￥12,273(￥13,500)１名様 ￥12,273(￥13,500)ドリンク飲み放題付きコース [90分制]ドリンク飲み放題付きコース [90分制]ドリンク飲み放題付きコース [90分制]

ランチ（平⽇限定）ランチ（全⽇） ディナー（全⽇）

東武ホテルグループの4ホテルが
お陰様で開業5周年を迎えました。



マンゴー型のドームを割ると中から
マンゴーソースが溢れ出します。

マンゴー型のドームを割ると中から
マンゴーソースが溢れ出します。

マンゴー型のドームを割ると中から
マンゴーソースが溢れ出します。

クリスタルムーブメントクリスタルムーブメントクリスタルムーブメントクリスタルムーブメント
ロビーラウンジロビーラウンジロビーラウンジロビーラウンジ1F レストラン予約課 ／ 10：00～19：00

Tel.03-5611-5620

期間限定期間限定 クラッシュ 桃クラッシュ 桃クラッシュ 桃クラッシュ 桃 〜Peach〜〜Peach〜〜Peach〜〜Peach〜期間限定期間限定 クラッシュ マンゴークラッシュ マンゴークラッシュ マンゴークラッシュ マンゴー 〜Mango〜〜Mango〜〜Mango〜〜Mango〜

※表示価格はサービス料13％を含む金額、（　）内は税金・サービス料を含む金額です。   ※内容は予告なく変更となる場合がございます。予めご了承ください。 ※表示価格はサービス料13％を含む金額、（　）内は税金・サービス料を含む金額です。   ※内容は予告なく変更となる場合がございます。予めご了承ください。 

マンゴー型のドームを割るとマンゴーのソースが溢れ出し、中にはムースが隠れています。
周りにはマンゴーとパッションフルーツのジュレやシャーベット、スライスマンゴーを鮮やかに飾ります。

ホテルパティシエが作り上げた期間限定のスペシャルスイーツをぜひご賞味ください。

マンゴー型のドームを割るとマンゴーのソースが溢れ出し、中にはムースが隠れています。
周りにはマンゴーとパッションフルーツのジュレやシャーベット、スライスマンゴーを鮮やかに飾ります。

ホテルパティシエが作り上げた期間限定のスペシャルスイーツをぜひご賞味ください。

マンゴー型のドームを割るとマンゴーのソースが溢れ出し、中にはムースが隠れています。
周りにはマンゴーとパッションフルーツのジュレやシャーベット、スライスマンゴーを鮮やかに飾ります。

ホテルパティシエが作り上げた期間限定のスペシャルスイーツをぜひご賞味ください。

期間 ９⽉1⽇（⽉）〜 10⽉31⽇（⾦） ⿔1⽇10⾷限定となります。 期間 ９⽉1⽇（⽉）〜 10⽉31⽇（⾦） ⿔1⽇10⾷限定となります。 期間 ９⽉1⽇（⽉）〜 10⽉31⽇（⾦） ⿔1⽇10⾷限定となります。 
時間 10:00〜19:00（L.O.18:30）時間 10:00〜19:00（L.O.18:30）時間 10:00〜19:00（L.O.18:30）
店舗 1F ロビーラウンジ「クリスタルムーブメント」 店舗 1F ロビーラウンジ「クリスタルムーブメント」 店舗 1F ロビーラウンジ「クリスタルムーブメント」 
料⾦   クラッシュスイーツ単品          ￥1,800（￥1,980）
   コーヒーまたは紅茶のセット  ￥2,400（￥2,640）  
料⾦   クラッシュスイーツ単品          ￥1,800（￥1,980）
   コーヒーまたは紅茶のセット  ￥2,400（￥2,640）  
料⾦   クラッシュスイーツ単品          ￥1,800（￥1,980）
   コーヒーまたは紅茶のセット  ￥2,400（￥2,640）  

ホテル公式 インスタグラム
@tobu_hotel_levant_tokyo

写真を撮って、ぜひご自身のinstagramにアップしてください。
#東武ホテルレバント東京　#クリスタルムーブメント
を付けて投稿してください！ 



※特記以外の表示価格はサービス料13％を含む金額、 (　)は税金・サービス料を含む金額です。 ※内容は予告なく変更となる場合がございます。予めご了承ください。※特記以外の表示価格はサービス料13％を含む金額、 (　)は税金・サービス料を含む金額です。 ※内容は予告なく変更となる場合がございます。予めご了承ください。※特記以外の表示価格はサービス料13％を含む金額、 (　)は税金・サービス料を含む金額です。 ※内容は予告なく変更となる場合がございます。予めご了承ください。

↑QRコード、公式HPの⽵園TOP↑ 8/15遠藤

敬⽼のお祝いに世代を問わずお楽しみいただける料理を揃えたコースをご⽤意いたしました。
選りすぐりの⾷材を使⽤し、⻑寿の象徴とされている海⽼はおめでたい紅⽩仕⽴てに仕上げました。

⽵園では6〜10名様に対応した個室を3室備え、皆様のご利⽤を⼼よりお待ちしております。

敬⽼のお祝いに世代を問わずお楽しみいただける料理を揃えたコースをご⽤意いたしました。
選りすぐりの⾷材を使⽤し、⻑寿の象徴とされている海⽼はおめでたい紅⽩仕⽴てに仕上げました。

⽵園では6〜10名様に対応した個室を3室備え、皆様のご利⽤を⼼よりお待ちしております。

敬⽼のお祝いに世代を問わずお楽しみいただける料理を揃えたコースをご⽤意いたしました。
選りすぐりの⾷材を使⽤し、⻑寿の象徴とされている海⽼はおめでたい紅⽩仕⽴てに仕上げました。

⽵園では6〜10名様に対応した個室を3室備え、皆様のご利⽤を⼼よりお待ちしております。

ランチ   ［平⽇］￥8,800(税込)
         ［⼟・⽇・祝⽇］￥11,000(税込)
ディナー ［全⽇］￥11,000(税込)

［料⾦］ 1部屋6〜10名様ご利⽤
個室のご案内（全3室）

１名様 ￥10,300（￥11,330）
※2名様より承ります ※前⽇15時までのご予約制

中国料理「⽵園」中国料理「⽵園」中国料理「⽵園」

日頃の感謝を中国料理で日頃の感謝を中国料理で

敬⽼お祝いプラン敬⽼お祝いプラン敬⽼お祝いプラン

時 間    ランチ     11：30 〜15：00（ L .O. 13：30）
              ディナー 17：30 〜 22：00（ L .O. 20：30）
時 間    ランチ     11：30 〜15：00（ L .O. 13：30）
              ディナー 17：30 〜 22：00（ L .O. 20：30）
時 間    ランチ      11：30 〜 15：00（ L .O. 13：30）
              ディナー  17：30 〜 22：00（ L .O. 20：30）

期 間 9⽉１⽇（⽉）〜９⽉３０⽇（⽕） 期 間 9⽉１⽇（⽉）〜９⽉３０⽇（⽕） 期 間 9⽉１⽇（⽉）〜９⽉３０⽇（⽕） 

（CHIKUEN）（CHIKUEN） 2F2F

＜料理内容＞＜料理内容＞
乾杯⽤1ドリンク乾杯⽤1ドリンク
喜びの中国オードブル 七福盛り合わせ喜びの中国オードブル 七福盛り合わせ
⼿びれフカヒレと柔らか蒸し鮑の姿煮⼿びれフカヒレと柔らか蒸し鮑の姿煮
⼤海⽼の紅⽩仕⽴て チリソース＆マヨネーズソース⼤海⽼の紅⽩仕⽴て チリソース＆マヨネーズソース
北京ダック北京ダック
国産⽜⾁と彩り野菜のオイスターソース炒め国産⽜⾁と彩り野菜のオイスターソース炒め
真鯛の強⽕蒸し ⾹港スタイル真鯛の強⽕蒸し ⾹港スタイル
梅と紫蘇の⾹り炒飯梅と紫蘇の⾹り炒飯
フルーツ⼊り杏仁⾖腐とお祝い桃まんじゅうフルーツ⼊り杏仁⾖腐とお祝い桃まんじゅう

※北京ダックはカットしてご提供いたします※北京ダックはカットしてご提供いたします※北京ダックはカットしてご提供いたします

※写真はイメージです※写真はイメージです

主賓の⽅に特典
主賓の1名様に「プレートケーキ」を
サービスいたします♪



2025年10⽉1⽇（⽔）〜11⽉30⽇（⽇）
ディナータイム限定

17:30〜22:00(L.O. 20:30)

スカイツスカイツリー®ビューレストラン 簾レストラン 簾

スカイツリー®ビューレストラン 簾
炭⽕窯焼フレンチ
料理⻑ ⼿塚 佳央 

スカイツリー®ビューレストラン 簾
炭⽕窯焼フレンチ
料理⻑ ⼿塚 佳央 

スカイツリー®ビューレストラン 簾
炭⽕窯焼フレンチ
料理⻑ ⼿塚 佳央 

写真はイメージです写真はイメージです写真はイメージです

シェフが彩る
秋の美⾷

ペアリングコース

最上階からの眺望が魅⼒の「簾」でフレンチを⼿掛ける料理⻑・⼿塚が、吟味した秋の⾷材を使⽤して
特注の炭⽕窯で仕上げる料理の数々。シェフこだわりの逸品が連なるコースに、ソムリエがお勧めするペアリングを

ご⼀緒にお楽しみいただきながら、あなたをフレンチの奥深き世界へとお招きいたします。

最上階からの眺望が魅⼒の「簾」でフレンチを⼿掛ける料理⻑・⼿塚が、吟味した秋の⾷材を使⽤して
特注の炭⽕窯で仕上げる料理の数々。シェフこだわりの逸品が連なるコースに、ソムリエがお勧めするペアリングを

ご⼀緒にお楽しみいただきながら、あなたをフレンチの奥深き世界へとお招きいたします。

【ご予約・お問い合わせ】 
レストラン予約課（10：00～19：00）

Tel.03-5611-5591 
24 F F

東武ホテルグループの4ホテルが
お陰様で開業5周年を迎えました。
東武ホテルグループの4ホテルが
お陰様で開業5周年を迎えました。

※表示価格はサービス料13％を含む金額、（　）内は税金・サービス料を含む金額です。　※内容は予告なく変更となる場合がございます。予めご了承ください。

1日2組限定
※4名様より承ります
1日2組限定
※4名様より承ります 【メニュー】 ウェルカムドリンク、アミューズ、前菜、魚料理、肉料理、

                     デザート（3種からお一つお選びください）、コーヒー、1ドリンク
【メニュー】 ウェルカムドリンク、アミューズ、前菜、魚料理、肉料理、
                     デザート（3種からお一つお選びください）、コーヒー、1ドリンク

１名様 ￥13,637(￥15,000)１名様 ￥13,637(￥15,000)１名様 ￥13,637(￥15,000)料理⻑おまかせコース料理⻑おまかせコース料理⻑おまかせコース



−− ハ ロ ウ ィ ン  デ ザ ート ビ ュ ッ フ ェ −−
−− ハ ロ ウ ィ ン  デ ザ ート ビ ュ ッ フ ェ −−
−− ハ ロ ウ ィ ン  デ ザ ート ビ ュ ッ フ ェ −−Halloween Dessert Buffet
Halloween Dessert Buffet

2025. 10/28tue.－ 10/3/31 fri.   

⼤⼈ ⼤⼈ ￥3,200200（￥3,520）520）    4歳〜⼩学⽣ ￥4歳〜⼩学⽣ ￥1,600600（￥1,760）760）
14:30−16:00［90分制］ ソフトドリンクバー付ソフトドリンクバー付

※時間･料⾦･内容などは都合により変更する場合がございます。

※表⽰価格はサービス料13%を含む⾦額、（ ）は税⾦･サービス料を含む⾦額です。

シェフパティシエ
髙久 義泰
「⼿作りにこだわった
 スイーツが並びます。」

シェフパティシエ
髙久 義泰
「⼿作りにこだわった
スイーツが並びます。」

「私達ペストリースタッフの総勢8名で仕上げました。
  ぜひご来店いただき、お召し上がりください！」
「私達ペストリースタッフの総勢8名で仕上げました。
ぜひご来店いただき、お召し上がりください！」

〜デザートビュッフェの⼀例〜〜デザートビュッフェの⼀例〜
【デザート】 カボチャのブリュレ、紫芋のモンブラン、おばけのシュークリーム、
     ハロウィンチョコレートケーキ、おばけのメレンゲクッキーなど
【軽⾷】 パスタ（実演）、⽯窯焼ピザ、サンドウィッチ、カレー、サラダ、フルーツなど

⼤⼈気のデザートビュッフェを、10⽉⼤⼈気のデザートビュッフェを、10⽉はハロウィンはハロウィン仕様で開催いたしま仕様で開催いたします👻👻
栗や南⽠栗や南⽠・紫芋など、秋の味覚と彩りを楽しめるホテルメイドのスイーツに加えて紫芋など、秋の味覚と彩りを楽しめるホテルメイドのスイーツに加えて
実演のパスタや⽯窯焼ピザ、サンドウィッチなどの軽⾷も多数ご⽤意いたします。実演のパスタや⽯窯焼ピザ、サンドウィッチなどの軽⾷も多数ご⽤意いたします。

東武ホテルレバント東京 2F
スーパーダイニング ヴェルデュール
Tel. 03-5611-5670
東武ホテルレバント東京 2F
スーパーダイニング ヴェルデュール
Tel. 03-5611-5670

（レストラン予約課 10：00〜19：00）（レストラン予約課 10：00〜19：00）

レストランの最新情報やお得なご案内をお届けします

※掲載の写真はイメージです。 予めご了承ください。※掲載の写真はイメージです。 予めご了承ください。

【ご予約特典】ホテル公式サイホテル公式サイト orr お電話限定 ／／ ノンアルコールカクテルをサービス！ノンアルコールカクテルをサービス！

⾃家製スイーツが⼤集合！
⾃家製スイーツが⼤集合！
⾃家製スイーツが⼤集合！
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