
精
魂
込
め
た
匠
の
技
が
誘
う
、冬
の
美
食
め
ぐ
り

レバントタイムズ【東武ホテルレバント東京 季節の情報誌】DECEMBER 2026 to 
　　　　　　JANUARY 2027

12月-1月



「Winter Buffet」の一例

ビュッフェ



美味が際立つ
チーズの魔法をかけて

※表示価格はサービス料13%を含む料金、（　）内は税金･サービス料を含む料金となります

ご朝食
ランチ 

ディナー 

  6:30~10:00（最終入店 9:30）
11:30~15:00（料理のご提供は14:30まで）
※土･日･祝日は各30分延長
17:30~21:30（料理のご提供は21:00まで）

2F
 

ヴェルデュール

Winter Buffet

スーパーダイニング

03-5611-5670予約

12/31(木)～2027/1/3(日) 

詳しくは

おすすめメニュー

チーズたっぷりのグラタンや窯焼きピザを始め、リゾットにはパルミジャーノ・
レッジャーノ、肉料理にはフォンデュチーズをかけてお召し上がりください。
この冬のビュッフェは、あつあつメニューととろけるチーズの饗宴をお届けいたします。

Winter Buffet ～おいしさとろける、チーズの饗宴～

ランチ(90分制) 平日

土･日･祝日

¥4,200（¥4,620）
¥5,000（¥5,500）

ディナー(120分制)   平日
土･日･祝日

¥5,000（¥5,500）
¥6,000（¥6,600）

※65歳以上は¥300割引、お子様(4歳～小学生)は半額

※お子様(4歳～小学生)は半額

※クリスマス［12/18(金)～12/25(金)］及び 年末年始［12/31(木)～2027/1/3(日)］は
　特別料金となります

（シニア料金は朝食を除きます。詳しくはお問い合わせください）

大人料金

大人料金
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たっぷりとろけるフォンデュチーズ 

5種のスパイスを使用した
ロティサリーチキン

集いの席を華やかに彩る料理が並びます

年末年始スペシャルビュッフェ

実演コーナーでは“揚げたて天麩羅”や“国産牛ロースト
ビーフ”、“牛肉のステーキ”をご提供いたします。カスタ
マイズできる“お好み丼”もお見逃しなく。

12/1(火)～12/17(木)、12/26(土)～12/30(水)、2027/1/4(月)～1/31(日)

イカ墨パエリア

国産牛ローストビーフ

ディナー限定

平日ランチのステーキは国産鶏に変更

ディナー限定

ランチ・ディナー(120分・2部制)
¥6,546（¥7,200）大人料金

東武ホテルレバント東京のちょっと良いはなし

Vol.19

早朝勤務など不慣れな環境ではございますが、先輩
方の教えや同僚の励ましに支えられております。
サービス面でも一人ではなくチームワークが大切で
あることを実感する毎日です。今後は様々な業務に
挑戦して知識と経験を積み重ね、一流のホテルマン
を目指したいと思います。
この冬のビュッフェは数多くの料理・スイーツととも
にチーズが彩ります。皆様ぜひご賞味ください。

料飲部門 ヴェルデュール 　鮎川 光彦

レバントの秘密

チーズとともに味わう逸品をどうぞ。



季節を映す逸品がつぎつぎに
「簾」フレンチの冬景色
季節を映す逸品がつぎつぎに
「簾」フレンチの冬景色

17:30～19:00 ※90分制　※6名様まで　※各種割引の対象外とさせていただきます

※黒毛和牛は差額料金でアップグレードが可能です　
※Menu dégustation ～ L'hiver～（メニュ・デギュスタシオン・リヴェール）：フランス語で「冬のおすすめコース」
※クリスマス期間12/18(金)～12/20(日)、12/24(木)･12/25(金)は、特別メニューのみご提供いたします

※12/18(金)～12/20(日)、12/24(木)･12/25(金)、2027/1/1(金･祝)～1/3(日)は除きます

シェフの創作力が存分に発揮された、芸術的な美しさを纏う冬の味覚を堪能シェフの創作力が存分に発揮された、芸術的な美しさを纏う冬の味覚を堪能

凛とした景色が広がるホテル最上階の眺望と、多彩なドリンクの飲み放題凛とした景色が広がるホテル最上階の眺望と、多彩なドリンクの飲み放題

黒毛和牛の炭火窯焼をメインに、平貝や蕪、鴨、鮟鱇
といった冬の味覚を随所に取り入れ、芸術作品の
ような美しい装いに仕立てたコースです。

1名様 ¥14,000（¥15,400）～ 

1名様 ¥3,637（¥4,000）

黒毛和牛炭火窯焼コース
Menu dégustation ～ L'hiver ～

ディナー

12/1(火)～2027/1/31(日)

フレンチ

「Menu dégustation ～ L'hiver ～ 黒毛和牛炭火窯焼コース」の一例

カクテルタイム

「トワイライト」ドリンクとおつまみのセット
ドライスナック盛り合わせ ＋ ドリンク飲み放題

※「RENバル」前菜盛り合わせの一例
1名様 ¥6,364（¥7,000）

「RENバル」前菜・温前菜もご一緒に
ドライスナック盛り合わせ ＋ 前菜盛り合わせ 
＋ 温前菜 ＋ ドリンク飲み放題

24F 簾から望む「摩天楼のきらめきに包まれる東京の夜」



※表示価格はサービス料13%を含む料金、（　）内は税金･サービス料を含む料金となります
※クリスマス期間 12/19(土)･12/20(日)･12/24(木)･12/25(金)は特別メニューもご提供いたします
※年末年始 12/29(火)～2027/1/3(日)は限定メニューにてご案内いたします

24F
 

簾  
スカイツリー®ビューレストラン

03-5611-5591予約

（れん）

ランチ
ティータイム
ディナー 
カクテルタイム

11:30~15:00(L.O.14:00)
13:30~16:30(L.O.16:00)
17:30~22:00(L.O.21:00/コース・会席は20:30)
17:30～23:00(L.O. 料理は22:00/ドリンクは22:30)

繊細な技、深まる味わい繊細な技、深まる味わい

1月は、合鴨を使用した白味噌仕立てのお椀やふっくらと
口当たりの良い金目鯛の薯蕷蒸しなど、それぞれに滋味
あふれ、充実したボリュームでもご満足いただける会席
をご用意いたします。

※12月は師走会席をご提供いたします
※ランチでご利用の場合は事前予約制です

※2027/1/1(金・祝)～1/3(日)は除きます

1名様 ¥14,500（¥15,950） 

季節の食材をふんだんに取り入れた月替わり会席季節の食材をふんだんに取り入れた月替わり会席

睦月会席 2027/1/4(月)～1/31(日)

日本料理

詳しくは

ランチ･ディナー

「睦月会席」の一例

1日20食限定の逸品

国産牛ロースを軽く焼き上げ、自家製の割り下を絡めて
仕上げました。焼き豆腐、白菜、長葱、占地茸など７種の
食材とともに鉄鍋にてご提供いたします。

1名様 ¥5,900 （¥6,490） 

国産牛すき焼き御膳
11/1(日)～2027/1/31(日)

ランチ



※表示価格はサービス料13%を含む料金、（　）内は税金･サービス料を含む料金となります
※正月2027/1/1（金・祝）～1/3（日）は限定コースのみご提供いたします

2F竹園中国料理

03-5611-5615予約

（ちくえん）

新しい年も幸あれと願う
「竹園」真心の味
新しい年も幸あれと願う
「竹園」真心の味

※2名様より承ります 
※北京ダックはカットしてご提供いたします

※2名様より承ります　※北京ダックはカットしてご提供いたします
※本コース限定の「飲み放題プラン」は前日15時までにご予約ください

※12/29(火)～2027/1/3(日)は除きます

ランチ 
ディナー

11:30~15:00(L.O. 14:30／コースは13:30) 
17:30～22:00(L.O. 21:00／コースは20:30)

正月ランチ・ディナー

体も心もあたためて冬を健やかに体も心もあたためて冬を健やかに

フカヒレと国産紅ズワイ蟹のとろみ煮などをご用意しております。

竹園スペシャルランチコース

1名様 ¥3,600（¥3,960） 

平日ランチ

中国料理

詳しくは

「慶福コース」の一例

大海老のチリソースに松笠烏賊のマヨネーズソースを合わせた
おめでたい紅白仕立てをはじめ、新年の幕開けを祝う中国料理
の王道メニューを皆様でお楽しみいただけます。

1名様 ¥11,000 （¥12,100） 

華やかな新年を彩る逸品華やかな新年を彩る逸品

慶福コース 2027/1/1(金・祝)～1/3(日)
2027/1/1(金・祝)～2/28(日)

ランチ　
ディナー

ゴンシーファーツァイ

12/1(火)～2027/1/29(金)

2027年の春節は2月6日2027年の春節は2月6日

新年の幸福を願う縁起の良いお料理をご堪能いただくコースです。

春節 ～恭喜發財～

1名様 ¥8,888（¥9,776） 

ランチ・ディナー

2027/1/4(月)～2/28(日)



冬こそ、鮮やかな色彩を

※2名様より承ります

Winter Elegance ー 雪景色にも映える、冬の彩り ー

フレッシュないちごとフランス産チョコレートの口福な出会い。
食べ進むほどに異なる食感も楽しめます。

ベリーの赤、ピスタチオの緑、チョコレートのブラウン…彩り豊かなスイーツとセイボリーが贈る優雅なひととき。

1名様 ¥5,273（¥5,800） 

冬のアフタヌーンティー

ロビーラウンジ
※表示価格はサービス料13%を含む料金、（　）内は税金･サービス料を含む料金となります

1Fクリスタルムーブメントロビーラウンジ

03-5611-5620予約 10:00～19:00（L.O.18:30）

詳しくは

フリードリンク付き

※12/1(火)～12/25(金)の期間は、クリスマスバージョンにてご提供いたします

「冬のアフタヌーンティー」の一例

12/1(火)～2027/1/31(日)

単品 ¥2,000（¥2,200） 
コーヒー または 紅茶のセット ¥2,455（¥2,700） 

ラウンジに咲く真っ赤ないちごの花

フランス産チョコレートといちごのパフェ
12/1(火)～2027/1/31(日)



東武ホテルレバント東京　〒130-0013 東京都墨田区錦糸1-2-2　https://www.tobuhotel.co.jp/levant/
アクセス｜JR 総武線「錦糸町」駅北口より徒歩 3 分、東京メトロ半蔵門線「錦糸町」駅 3 出入口より徒歩 3 分

※表示価格はサービス料13%を含む料金、（　）内は税金･サービス料を含む料金となります
※メニュー・時間・料金など、都合により変更になる場合がございます

ホテル公式 @tobu_hotel_levant_tokyo @ucc1906k
で検索

【弦楽四重奏】新日本フィルハーモニー

日程　12/20(日)
出演　新日本フィルハーモニー交響楽団のメンバー
時間　18:00～18:40
場所　1F ロビーラウンジ クリスタルムーブメント

日程　12/19(土)
出演　すみだ少年少女合唱団　
時間　17:00～17:40
場所　1F ロビーラウンジ クリスタルムーブメント
※ロビー内でのご観覧は無料です　※演奏時間等の予定は都合により変更させていただく場合がございます

※演奏時間等の予定は都合により変更させていただく場合がございます

琴奏者 三谷 夏香 琴奏者 金子 昇馬

新しい年の門出に、琴の音色がロビーを彩ります。

日程　2027/1/1(金・祝)
場所　1F ロビー
時間　10:00、 12:00、 14:00、 16:00（各回約20分）

新春 琴演奏

※イベントは都合により変更させていただく場合がございます

※2025年のクリスマスコンサート(本年の演奏者は変わります)※2025年のクリスマスコンサート(本年の演奏者は変わります)※2025年のクリスマスコンサート(本年の演奏者は変わります)

新年を祝って獅子舞が館内を練り歩きます。

日程　2027/1/1(金・祝)
場所　1F ロビー/館内レストラン他
時間　詳しいスケジュールは後日ホテル公式WEBサイトにて
　　　ご案内いたします。

新春イベント 獅子舞

クリスマス ロビーラウンジコンサート

【合唱】すみだ少年少女合唱団 【弦楽四重奏】新日本フィルハーモニー交響楽団【合唱】すみだ少年少女合唱団 【弦楽四重奏】新日本フィルハーモニー交響楽団

ホテルのクリスマスを彩るロビーラウンジコンサートを開催いたします。すみだ少年少女合唱団による合唱と、新日本フィルハーモニー交響楽団の
メンバーによる弦楽四重奏。ロビーラウンジに響き渡る音楽をお楽しみください。

クリスマスのホテルイベント
Christmas Events at the Hotel

正月のホテルイベント
New Year Events at the Hotel


